
NIVEAUX DE PERFORMANCES

UTILISATIONS PRÉCONISÉES

DESCRIPTION TECHNIQUE

COLORIS

TAILLES

LONGUEUR POIGNET/MANCHETTE

Dextérité : 

REF : HANDGUARD 2A

5

II

Protection contre les hauts risques de coupures dans les 
industries de la viande, de la volaille et du poisson. 
Pour les postes de désossage, la main qui tient le couteau 
doit être protèger avec le gant HANDGUARD 2A. Celle qui est 
opposée au couteau doit avoir une protection 
supplémentaire avec un gant en cotte de maille.

Gant tricoté sans couture, jauge 5,5, ambidextre, de 
composition suivante :
- fils de technologie Whizard® à base de fibres de Spectra®, 
Vectran®, composite minéral, inox, polyester, polyamide
- poignet élastifié

Agréé au contact de denrées alimentaires
blanc

5 / 6 / 7 / 8 / 9 / 10

8 cm

(0075) C.T.C. Lyon

4, rue Hermann Frenkel

F-69367 LYON Cedex 07

Catégorie :

HANDGUARD 2A

3 5 4 X 41,7 N


